Vitléksbrod 89 kr
Krispigt vitlokshrod, serveras med oliver, tomat och en
kramig aiali

Vdr vinrekommendation: Riesling

Skogssvampssoppa 109 kr
Kramig soppa pa hostens svamp, smaksatt med timjan
och vitlok. Toppas med brynt smar, graddfil och krispig

persilja. Serveras med surdegshrod

Var vinrekommendation: Pinot Noir

Raraka 169 kr
Frasig potatisraraka toppas med Vanerldjrom, len
creme fraiche och finhackad rodlok

Vér vinrekommendation: Chardonnay

Rabiff 169 kr
Farsk oxfile med tryffelmajonnas, potatiskrisp, friterad
kapris, picklad rodlok och Grana Padano

Var vinrekommendation: Pinot Noir

Sag till om du vill fa din ratt gluten-, laktos-
eller fri frdn nagon annan matallergi.
Vi hjalper géarna till med detta.

Ibérico-kotlett 349 kr
Grillad ibérico-hellota kotlett fran frigdende gris,
serveras med rostade rotfrukter, potatispure,
kalvados-sky och picklade senapsfron

Vér vinrekommendation: Ripasso

Wallenbergare 249 kr
Saftig wallenbergare pa kalvfars, serveras med
potatispure, grona artor, skirat smor och rérérda
lingon.

Var vinrekommendation: Pinot Noir

Flaskschnitzel 219 kr
Klassisk schnitzel med frasig yta. Serveras med
klyftpotatis, farska artor, bearnaisesas och grillad
citran

Var vinrekommendation: Cotes du Rhone

Moules frites 229 kr
Musslar kokta i vin, gradde aoch vitlok som serveras
med krispiga pommes frites, aioli och brad

Var vinrekommendation: Riesling

Torsk 279 kr
Ugnshakad torsk med bacon, soltorkade tomater,
serveras med en kramig vitvinssés och potatispure

Vér vinrekommendation: Chardonnay




Seglartoast med pommes 209 kr
Rostat levain-brod med stekt oxfilg, bearnaisesas,
babyspenat, tomat och rodlok. Serveras med krispiga
pommes.

Var vinrekommendation: Cotes du Rhone

Kramig oxfilépasta 189 kr
En sammetslen pastaratt dar oxfilé moter dijonsenap,
citron och en graddig sas

Var vinrekommendation: Ripasso

Skaldjurspasta 189 kr
Smakrik skaldjurspasta med rakor, musslor och vitt vin
i en graddig sés. Toppas med I6jrom och citron

Vdr vinrekommendation: Riesling

Rabiff med pommes 249 kr
Farsk oxfile med tryffelmajonnas, potatiskrisp, friterad

kapris, picklad rodlék och Grana Padano. Serveras med
pommes frites och aioli

Var vinrekommendation: Pinot Noir

Vi serverar vara burgare smashade

Cheeseburgare med pommes  100/200g 149/185 kr
Var klassiska cheeseburgare med Sjokantens
hamburgerdressing, krispig sallad, tomat och
cheddarost.

Var vinrekommendation: Cotes du Rhone

Tryffelburgare med pommes 100/2009165/199 kr
Serveras med kramig tryffelmajonnas, krispig sallad,
tomat, picklad rodlok och cheddarost.

Var vinrekommendation: Cotes du Rhone

Dipp till dina pommes?
Aiali e Tryffelmajonnas e Bearnaisesas

Chevresallad 189 kr
Serveras med valnotter, honung, farska fikan, betor,
picklad rodlok, brod och aiali

Vér vinrekommendation: 448 Bianco

Svamprisotto 229 kr
Kramig risotto pa hostens skogssvamp och timjan,
toppas med rostad hasselnot, Grana Padano och en
frasch gremolata

Var vinrekommendation: Pinot Noir

Beyondburgare med pommes 199 kr
Saftig vaxtbaserad burgare med vegansk aioli, krispig
sallad, tomat och picklad radlok.

Serveras med gyllene pommes frites

Vér vinrekommendation: Cotes du Rhane

Rede

Kids burgare med pommes 99 kr
Barnens miniburgare som serveras med kramig ham-
burgerdressing och krispiga pommes frites

Chicken nuggets med pommes 99 kr
Krispiga nuggets som serveras med pommes frites
och en frasch sallad med tomat och kramig aioli

Desserd

Appelpaj 89 kr
Knackig appelpaj, serveras med len hemmagjord
vaniljsas

Vaniljglasskula med kanelkolasas 79 kr
Kramig vaniljglass toppas med varm hemmagjord
kanelkolasés och flingsalt. Perfekt balans mellan
sotma och saltal

) restaurangsjékanten restaurangsjokanten Kontakt: 0510 - 268 04, sjokanten@kronacamping.com




